Josef Maier

Arbeitsanweisung Nr. 5.13

Blatt von

GmbH & Co. KG

Produktspezifikation

Stand: 25.09.2015

Marke/Produzent:
Bezeichnung:

Maier Art.Nr.:
Ident. Code:

Kalibrierung:
Verpackung:

Rohmaterial:

Zuschnitt:

Zutaten:
Sensorik:

Nahrwerte je 100 g

Lagertemperatur:
Zubereitungshinweis:

Zusatzinformationen:

Freigabe am:
Verkauf:

Einkauf:
Qualitétssicherung:
Kunde / Firma:

Maier
Hirschrollbraten
vac Maier
tiefgekdihlt

1245662000
000

ca. 1,2-1,9 kg / St,
ca. 6 Stiick / Karton , 7-10 kg / Karton

Hirschschulter wie gewachsen

Hirschschulter ohne Knochen wird sauber zugeputzt, die Wade und lose Teile
entfernt. Die restliche Schulter wird in ein Netz gezogen.

Max. 2 Stiicke im Netz.

A
Farbe: rot, dunkelrot, arttypisch
Geruch: frisch nach Hirsch, arttypisch

Geschmack: frisch nach Hirsch, arttypisch
Konsistenz: nach dem Auftauen: schnittfest

Brennwert: 464

110
Fett: 1,80
davon gesattigte Fettsauren: 1,00
Kohlenhydrate: 1,00
davon Zucker: 0,20
Eiweil3: 22,40
Salz: 0,13

Bei mindestens -18 °C
Vor dem Verzehr vollstandig durcherhitzen !

Alle Produkte werden zwangsgesteuert durch den Metalldetektor gefordert!
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Die Produktbilder diirfen nicht fiir WerbemaRRnahmen verwendet werden.




